Suppen

Kraftbriihe ,Roval*“ P90 4,00 €
Bihunsuppe ,[ndonesia“ . -5 mit Brotchen P9l 5,00 €
Gulaschsuprpe (vom Rind) mit Brot P92 5.80 €

Ab und Zu fir den schnellen Hunger

Portion Pomines rot/weib P 93 380€ P94inxl 6,80 €
7 Chicken Nuggets mit Diep und Pommes frites P 95 .40€
Currywurst mit Pommes P 97 8,60 € P 98 doppelte Wurst. 12,40 €
Strammer Max P 99 9,50€
Toast Hawaii P 100 8,90 €
Tomatentoast mit Schinken und Kase iiberbacken P96 9,50 €
Gebackener Camenbert mit Toast und Butter P 101 9,50 €
Spaghetti Bolognese:.. 9,50 €
Brutzelpfannen

Bauernpfanne mit Gurke und roter Beete P 102 1,50 €

Geraucherte Bratwurst mit Zwiebeln und Bratkartoffeln 1.sP 103 15,80 €
Bavrischer Leberkdse mit Spiegelei und Bratkartoffeln n.x. P 104 13,50 €
Bayrischer Leber Kdse mit Seiegelei und Salaten umlegtizs P 105 14,00 €

Salate

Beilagensalat P 106 4,60 € P 107 Normaler Salatteller 7,00 €
GroBe [talienische Salatrlatte mit Thunfisch, Kise, Schinken P 108 14,00 €
Zu allen Salaten reichen wir auf Bestellung WeiBbrot

Grofer Salatteller P 109 9,50 €
zum grofBen Salat konnen Sie wihlen:
Hahnchenbrust Streifen P 110 6.30 €

Garnelen in Knoblauchdl Pl 8,00 €
Allergien oder Unvertrdglichkeiten? Fragen Sie den Koch

Exrklarung Zusatzstoffe:1 = Antioxidationsmittel 2 = Geschmacksverstarker 3 = Phosphat




Unsere beliebten Schnitzel Variationen

Wiéhlen Sie nach Appetit 180 gr. 280 gr. 500 gr.

Schnitzel ,Wiener Art* P 112/3/4 850€ 1.00€ 20,50¢
Schnitzel a la Meiertmit Spiegelei)p 115/6/7 9,50 € 12,00 € 22,00 €
Schnitzel a [a Efla paprikarahmsauce) P118/9/20 IL50€ 15,00€ 26,50<
Schnitzel »a (@ Harry** weuterv. tomaten, Kase)Pi21/2/312,50 € 16,50 € 28,00 €
Jagerschnitzel (it konvertierten chameignons)P 218/9/20 11,50 € 15,00 € 26,50 €
Hessisches Schmandschnitzel P 124/5/6 12,50 € 16.50 € 28,00 €
Schnitzel mit Bolognese iiberbacken p 227/8 16,00 € 27,00 €
Schnitzel mit Wiirzfleisch iiberbacken P128/9 16,00 € 27,00 €
Schnitzel mit gebratenen Zwiebeln piso/1/2 12,50 € 16,00 € 27,00 €

Schnitzel Strammer Max P133/4/5 1250 € 16,00 € 28,00 €
Prager Schhnitzel (mit Schinken und Seargel tiberbacken)P136 /7 16,80 € 29,00 €

Schnitzel Schmeddn AIm mit gegriliten seeck und 12,50 € 16,80€ 29,00€
Kése iiberbacken P138/9/40

Cordon bleu oder Cordon rougse P141/2/3 13,00 € 12,00 € 28,50 €

mit gekochtem Schinken oder rohem Schinken geflilit

Dazu Reichen wir serne

P 144 Kartoffelsalat (2 P 145 Pommes frites P146 Kroketten
P 147 Frittierte Kartoffelspalten 3,00 €

Rosti Taler 3,50 € oder Bratkartoffeln 3,90 €
Alle Schnitzelgerichte mit Sauce oder Oberbacken 1.2.3
P158 Ketchup oder P159 Mayonnaise zuziiglich je 0,30 Cent

Als Dessert empfehlen wir:

P 150 Kleines Softeis 2,50 € P 152 groBes Softeis 4,50 €
P 153 Amarena Becher 6,50 € P 154 Sanfter Engel 6,00 €




Steakspezialitaten

Schmetterlingssteak vom Schweineriicken etwas durchwachsen
160/1/2/3 180 gr. 8,50 € 250 gr. 12,00 £350 gr. 16,00 € 500 gr. 22,50€

Minutensteak vom Schweineriicken kaum Feft
164/5/6/7 180gr. 8,50 €250 ¢r. 12,00 € 350 gr. 16,00 € 500¢r. 22,50€

Rumpsteak ohne Fettrand vom Angus Rind

191/2/3/4 180 gr. 12.50€250 gr. 23,50€ 350 &r. 31,00 €500 £r. 44,50 €

7u den Steaks reichen wir Krauterbutter oder Ajvarsauce (1 u.2) und Brot oder Weilbrot

Beilagen zu allen Steak-Gerichten empfehlen wir:

P 123 Gebratene Zwiebeln 3,00 €. P14 Pfannen Gemiise 5,00 €

Kartoffelbeilagen

P 144 Kartoffelsalatr.2,3), P 145 Pommes frites, 146 Kroketten oder

P 147 frittierte Kartoffelspalten 3.00€
P 148 Rosti Taler 3.50 € P 149 Bratkartoffeln 4,00 €

Lecker aus dem Meer

P 175 6 Fischstabchen vom Fisch mit Pommes frites 8,50 €
P 176 6 Uesane Stabchen wie Fisch mit Pommes frites 8.50 €
P 177 Gebackenes Seelachsfilet mit Pommes frites 12,50 €
P18 Gebackene Calamaris mit Pommes frites 12,50 €

P 179 Zanderfilet mit Bratkartoffeln ca. 120 er. 16,00 € P 180 240 £r.23,00 €

Zu allen Fischgerichten reichen wir Remoulade oder Mayonnaise(1,2,3)

Vegan oder Vegetarisch

P 181 Vegan wie Nuggets 7 Stiick mit Pommes frites 8,80 €
P 168Vesgane Gemiisefrikadelle mitCurrysofBe und Pommes frites 13,00 €
P 182 Blumenkohlkise Medaillons mit Kroketten 13,00 €
P 183 Gemiiseschnitzel mit Pommes frites 160 gr. 13,00 €

7u den letzten 2 Gerichten reichen wir sauce Hollandaise oder Ajvarsauce(1,2,3)



Getrankekarte

Alkoholfreie Getranke

Coca Cola Light oder Sero cotfeinhaitisP1 0,2l 2,70€ P2 0.4l 4.40€
Fanta oder Serite P3 02 270€ P4 04 440€
Mineralwasser Gas. med. oder still P5 0,2512,80 € P6 0,75 7,00€
Zitronensprudel Pt 021 220€

Apfelschorle P8 0,331 3.40 €
Fritz Seritz-Zitronen oder Aefel -Kirsch-Holunder Limonade 0,33l 3.80 €
Fritz -Rhabarberschorle und Bionade Ingwer Orange P 9 0,331 3,80 €
Orangen, Arfel, Kirsch oder Traubensaft P10 0.2l 3,20€
Schweppes Bitter Lemon, Tonic oder Ginger Ale chininnaitis P 11 0,21. 3,20 €
Ginger Beer P 212 0.2l 480€
Flaschenbiere

Eschweger Blkoholfreies Bier oder Malzbier P12 0,331 2,90 €
Jacobinus Alkoholfreies Weizenbier P13 0.5 4,20€
Paulaner Zitronenweizen 0,0 % P14 0.5 4.20€
Jacobins Dunkles Hefeweizen (Flasche ) P15 0,5l 4.20€

Biere vom Fass

Eschweger Klosterbrau P 16 0,3l 290€ P17 05 4,70€
Konig Pilsener P 18 03 290€ P19 05l 470€
Paulaner Hefe-Weizen P 20 0,3 3.20€ P21 0,5 4,90€

Saison Biere vom Fass je hach Jahreszeit
Bitte fragen Sie nach dem Aktuellen Angebot:

Kostrizer Dunkel P24 0.312,80€ P250.5l 440€
arfelwein P26 0,2512,30 € P 270,514.,40 €




Spirtuosen

Alle Spirituosen reichen wir in 0,2cl

Lockstedter P28 2,10€
Schicker Feuerstein P 30 2,50 €
Bachmann P32 2,50 €
Fernet Branca P 34 2,80 €
Jagermeister P 36 2,50 €
Asbach Uralt P 38 2,00 €
Metaxa 7 Stern P 40 2,50 €
Fiirst Bismarck P42 2,20 €
Grappa P44 3,00 €
Kiimmel mit Rum P 46 2,20 €
Eierlikor P 48 1,50 €
Siisse Kirsche P 50 2,00 €

Dirty Harry Lakritz P 52 2,00 €
Whisky Johnnie Walker P 54 3,50 €

Aperitif

Alle Aperitivos reichen wir in 4cl
Sherry P56 4,50€
Cameari P58 4,80 €
Vermut Trocken P 60 4,50 €
Bellini P62 450€

P 64 Aperol Serifz P 65 Campari O.

Heisse Getranke

P 29 Amaretto 2,20 €
P 31 Obstler 2,50€
P 33 Wodka 2,50 €
P 35 Teauilla 2,50 €

P 37 Gin 3,00 €
P 39 Williams Bir.3,00 €
P 41 Uso 2,00 €

P 43 Malteser 2,50€
P 45 Sambucca 2,30 €
P 47 Haselnuss 2,00 €
P 49 Pernod 3,00€
P 51 Popocater. 3,00 €
P 53 Linie 3.20€
P 55 Alte Marille 3,50 €

P 57 Portwein 4,00 €
P 59 Aperol 4,50 €
P 61 Lillet 4,50 €
P63 Averna 4,50 €
P 66-Lillet Spritz7,00 €

Kaffee P67250€ P 68Espresso 2,20 €
Kakao P693,00€ P70 Cappuccino 3,00 €
Heisse Zitrone P71 3,00 € P 72 Milchkaffee 3,30 €
Tee (div. Sorten) P 733,00 € P 74 Latte Macciato 4,20 €
GrogvonRum P755,00€ P 76 Jagertee 5,00 €



Weine

Weisswein Lieblich Mario Muskat P17
Weisswein Halbtrocken Riesling P78
Chardonnay oder Sauvignon Blanc P79
Weisswein Trocken Grauer Burgunder P 80
Weissweinschorle halbt. oder trocken. P 81
Rotwein Dornfelder lieblich oder halbtrocken P 82
Rotwein Blanchet liebl. halbt. trocken P 83
Merlot Weiss oder Rot halbtrocken P 84
Flasche Chateau Breijou Primitivo P 85
Sekt MM oder Rotkaprchen P 86
Champagner Pommery P 87
Offnungszeiten

0.2
0.2l
0.2l
0.2l
0,25
0.2l
0.2l
0,2l
0.7l
0,75L
0,751

Montag, Mittwoch, Donherstag unhd Freitag

Von 11.30 bis 22.30 Uhr

Dienstag: Ruhetag

Samstag: Von 11.00 bis 23.30 Uhr
Sonntag: Von 11.00 bis 22.30 Uhr

Tischzeiten

Mittags von 11.30 bis 13.45 Uhr
Abends von 17.15 bis 20.45 Uhr

5,00 €
5,00 €
550 €
5,50 €
4,20 €
5,00 €
5.50 €
5,50 €
28,00 €
23,00 €
77,00 €

Am Nachmittag von 14.00 bis 17.00Uhr

bieten wir meist eine kleine Speisenauswahl

Sehr verehrte Gaste

Aat es (hnen gefallen so [assen Sie uns das wissen!
Gerne freuen wir uns auch iiber eine positive

Bewertunhg bei Google

Kartenzahlung ab 20,00 €




